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Notre Carte 
  

Mises en bouche 
 -Canapés variés (minimum 50 pièces) ........................................................................... 0,95 € pièce 

 -Mini bouchée d'escargots ............................................................................................. 1,50 € pièce 

 -Mini bouchée poireaux St Jacques ............................................................................... 1,80 € pièce 

 -Mini brochette de volaille ............................................................................................. 1,50 € pièce 

 -Mini verrines apéritives (assortiment de quatre variétés) ........................................... 2,50 € pièce 

 -Mini wraps .................................................................................................................... 0,95 € pièce 

 -Navette garnies (foie gras, saumon fumé, rillette de thon) (minimum 20 pièces) ...... 1,00 € pièce 

 -Pain surprise tranché à garnir ....................................................................................... 18,00 € pièce 

 -Pain surprise charcutier (70 pièces env.) ...................................................................... 34,00 € pièce 

 -Pain surprise au saumon fumé (70 pièces env.) ........................................................... 40,00 € pièce 

 -Petit pain surprise au saumon fumé (40 pièces env.) ................................................... 30,00 € pièce 

 -Petits fours feuilletés .................................................................................................... 0,70 € pièce 

 -Petits fours sucrés (minimum 50 pièces) ...................................................................... 0,90 € pièce 

 -Plateau de légumes à croquer sauce fromage blanc .................................................... 35,00 € pièce 

 -Plateau de charcuterie en chiffonnade ........................................................................ 40,00 € pièce 

 -Saucisses cocktails ........................................................................................................ 18,00 € le kg 

 

 Voir notre carte « Nos Cocktails » 

 

Les entrées 
 Côté Terre 
 -Assortiment de charcuterie (minimum 10 personnes) ................................................ 4,50 € par pers. 

 (Roulade, Salami, Chorizo, Andouille, Saucisson sec, saucisson à l’ail, pâté, jambon de pays) 

 -Assortiment de crudités variées (300g/pers.) .............................................................. 3,50 € par pers. 

 (Carottes râpées, céleri rémoulade, betteraves, concombres) 

 -Assortiment de salades composées (300g/pers) .......................................................... 4,00 € par pers. 

 (Piémontaise, Riz niçois, Taboulé, Maïs) 

 -Assortiment de terrines de pâtés ................................................................................. 3,50 € par pers. 

Canard au poivre vert, Lapin aux cèpes, Breton, Campagne, Espelette 

 -Bouchée à la reine ........................................................................................................ 4,00 € pièce 

 -Boudin blanc (en saison de la Toussaint à Pâques) ...................................................... 18,50 € le kg 

 -Boudin blanc truffé 2% (en saison de la Toussaint à Pâques) ......................................  29,50 € le kg 

 -Escargots de Bourgogne pur beurre ............................................................................. 8,00 € la douzaine 

 -Ficelles picardes ............................................................................................................ 3,80 € pièce 

 -Foie gras de canard présenté sur plat .......................................................................... 8,50 € par pers. 

 -Œuf mollet en gelée ..................................................................................................... 2,50 € pièce 

 -Pâté en croûte .............................................................................................................. 24,50 € le kg 

 -Terrine de foie gras de canard aux figues présenté sur plat ........................................ 8,50 € par pers. 

 -Vol-au-vent au Ris de Veau cuisiné au Porto ................................................................ 7,00 € pièce 

 -Assortiment de viandes froides : 
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  . Poulet rôti (un morceau par personne) ........................................................ 2,50 € par pers. 

  . Rôti de boeuf (60g/pers.) ............................................................................. 3,00 € par pers. 

  . Rôti de porc (60g/pers.) ................................................................................ 3,00 € par pers. 

  . Rôti de veau (60g/pers.) ............................................................................... 3,80 € par pers. 

  . Gigot d’agneau (60g/pers.) ........................................................................... 3,80 € par pers. 

  . Filet de canard (60g/pers.) ........................................................................... 3,80 € par pers. 

 

 -Plateau repas « Classique » .......................................................................................... 16,00 € pièce 

Crudité, Tarte salé, Rosbif et rôti de porc, Fromage, Panna cotta, Pain, Couverts 

 

 -Plateau repas « Prestige » ............................................................................................ 32,00 pièce 

Bouchées salées, Foie gras ou Saumon fumé, Rôti de veau et filet de canard, Salade composée, 

Assortiment de fromage, Mignardises sucrées, Pain blanc et céréales, Couverts 

 

 

 Voir notre carte « Nos Buffets » 

 

Côté Mer 
 -1/2 Langouste à la Parisienne (selon disponibilités) ..................................................... 19,50 € pièce 

 -Aumônière de saumon fumé aux saveurs océanes ...................................................... 7,00 € par pers. 

 -Cornet de la mer au saumon ........................................................................................ 4,00 € pièce 

 -Coquille de saumon ou crabe ....................................................................................... 5,00 € pièce 

 -Coquille de surimi ......................................................................................................... 4,00 € pièce 

 -Saumon en Bellevue ..................................................................................................... 7,00 € par pers. 

 -Saumon farci aux petits légumes en Bellevue .............................................................. 8,00 € par pers. 

 -Saumon fumé présenté sur plat ................................................................................... 7,50 € par pers. 

 -Terrine de la mer aux trois saveurs en Bellevue........................................................... 7,00 € par pers. 

 -Cassolette de Saint Jacques façon blanquette ............................................................. 8,00 € pièce 

 -Coquille Saint Jacques................................................................................................... 8,00 € pièce 

 -Croustade de la mer ..................................................................................................... 8,00 € pièce 

 

Les plats cuisinés  
 Poissons 

 -Cabillaud à la dieppoise ................................................................................................ 9,00 € par pers. 

 -Dos de saumon aux morilles ......................................................................................... 10,00 € par pers. 

 -Escalopes de saumon sauce suprême .......................................................................... 10,00 € par pers. 

 -Lotte à l’Américaine  ..................................................................................................... 12,00 € par pers. 

 -Blanquette de Lotte et St Jacques ................................................................................ 12,00 € par pers. 

 -Dos de cabillaud à la Pistache ....................................................................................... 9,00 € par pers. 

 -Roulade de sole à la mousseline de saumon ................................................................ 10,00 € par pers. 

 Viandes 

 -Blanquette de dinde ..................................................................................................... 8,00 € par pers. 

 -Blanquette de veau ....................................................................................................... 8,00 € par pers. 

 -Bœuf Bourguignon ........................................................................................................ 8,00 € par pers. 

 -Caille farcie, sauce aux raisins ...................................................................................... 9,00 € par pers. 

 -Coq au vin ..................................................................................................................... 8,00 € par pers. 

 -Cuisse de canard à l'orange .......................................................................................... 8,00 € par pers. 
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 -Cuisse de canard au poivre vert de Madagascar .......................................................... 8,00 € par pers. 

 -Curry d'Agneau ............................................................................................................. 9,00 € par pers. 

 -Emincé de dinde au curry ............................................................................................. 8,00 € par pers. 

 -Escalope de ris de veau forestière ................................................................................ 15,00 € par pers. 

 -Filet de Bœuf en croûte, sauce Madère ou Porto (mini 6 pers.) .................................. 14,00 € par pers. 

 -Filet de Bœuf rôti, sauce Madère ou Porto .................................................................. 14,00 € par pers. 

 -Filet de veau sauce foie gras ......................................................................................... 12,00 € par pers. 

 -Fondant de veau aux asperges ..................................................................................... 12,00 € par pers. 

 -Filet mignon de porc aux Girolles ................................................................................. 9,00 € par pers. 

 -Filet mignon de porc sauce roquefort .......................................................................... 9,00 € par pers. 

 -Fricassée de joues de porc ............................................................................................ 9,00 € par pers. 

 -Fricassée de Pintade aux champignons des bois .......................................................... 9,00 € par pers. 

 -Gigot ou Carré d'agneau rôti ........................................................................................ 9,00 € par pers. 

 -Goulash Hongroise........................................................................................................ 8,00 € par pers. 

 -Jarret d'agneau confit au Thym .................................................................................... 15,00 € par pers. 

 -Langue de bœuf sauce tomate, madère, piquante ...................................................... 8,00 € par pers. 

 -Lapin à l'estragon .......................................................................................................... 8,00 € par pers. 

 -Lapin chasseur .............................................................................................................. 8,00 € par pers. 

 -Lapin sauce moutarde .................................................................................................. 8,00 € par pers. 

 -Médaillons de filet de canard au poivre vert  ............................................................... 9,00 € par pers. 

 -Médaillons de filet de canard aux Morilles .................................................................. 9,00 € par pers. 

 -Navarin printanier......................................................................................................... 9,00 € par pers. 

 -Noix de Jambon en croûte, sauce Madère ou Porto .................................................... 8,00 € par pers. 

 -Noix de Jambon marinée au Champagne ..................................................................... 10,00 € par pers. 

 -Noix de Jambon, sauce Madère ou Porto .................................................................... 8,00 € par pers. 

 -Paupiette de Bœuf à la Provençale .............................................................................. 8,00 € par pers. 

 -Paupiette de Veau à la crème ....................................................................................... 8,00 € par pers. 

 -Petit salé aux lentilles ................................................................................................... 8,00 € par pers. 

 -Poitrine de Veau farcie ................................................................................................. 8,00 € par pers. 

 -Porcelet rôti farci et coupé (à partir de 15 pers.) ......................................................... 12,00 € par pers. 

 -Rôti de veau "Millefeuille" (comté-bacon) ................................................................... 9,00 € par pers. 

 -Rôti de veau aux Girolles .............................................................................................. 10,00 € par pers. 

 -Rôti de veau aux Morilles ............................................................................................. 10,00 € par pers. 

 -Sauté de dinde à la moutarde ...................................................................................... 8,00 € par pers. 

 -Sauté de veau marengo ................................................................................................ 9,00 € par pers. 

 -Suprême de pintade farci aux Morilles......................................................................... 10,00 € par pers. 

 

 Plats régionaux 

 -Cassoulet (Porc, Toulouse, Agneau, Saucisson), ........................................................... 10,00 € par pers. 

 -Cassoulet au confit de canard (Porc, Canard confit, Toulouse, Saucisson), ................. 12,00 € par pers. 

 -Chili Con Carne.............................................................................................................. 8,00 € par pers. 

 -Choucroute garnie (4 viandes),..................................................................................... 9,00 € par pers. 

 -Colombo de Poulet ou Porc ou Agneau (à partir de…) ................................................. 8,00 € par pers 

 -Couscous (Poulet, Agneau, Merguez), .......................................................................... 10,00 € par pers. 

 -Paëlla, ........................................................................................................................... 10,00 € par pers. 

 -Poulet Basquaise ........................................................................................................... 8,00 € par pers. 

 -Tartiflette ...................................................................................................................... 8,00 € par pers. 

 -Hachis parmentier de bœuf .......................................................................................... 7,00 € par pers. 

 -Plateau raclette (charcuterie et fromage) .................................................................... 7,00 € par pers. 
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 -Parmentier de canard ................................................................................................... 8,00 € par pers. 

 

 Voir notre carte « Nos Menus de Réception » 

 

Les accompagnements 
 -Ecrasé de pomme de terre à la crème et ciboulette .................................................... 3,00 € par pers. 

 -Epinards à la crème fraîche .......................................................................................... 3,00 € par pers. 

 -Fagot d'haricots verts ................................................................................................... 1,50 € pièce. 

 -Gratin au Brie de Meaux ............................................................................................... 3,50 € par pers. 

 -Gratin dauphinois ......................................................................................................... 3,00 € par pers. 

 -Gratin dauphinois en format individuel ....................................................................... 3,50 € par pers. 

 -Gratin dauphinois aux champignons et aux notes truffées .......................................... 4,00 € par pers. 

 -Gratin de choux fleur. ................................................................................................... 3,50 € par pers. 

 -Gratin de légumes (pomme de terre, carottes, panais, céleri et poireaux) .................. 3,50 € par pers. 

 -Haricots verts ou Flageolets ......................................................................................... 2,50 € par pers. 

 -Jardinière de légumes ................................................................................................... 3,00 € par pers. 

 -Pommes de terre grenailles rôties ............................................................................... 3,00 € par pers. 

 -Purée de pomme de terre. ........................................................................................... 3,00 € par pers. 

 -Riz blanc ........................................................................................................................  2,50 € par pers. 

 

Salade, Fromages 
 -Salade de saison. .......................................................................................................... 1,00 € par pers. 

 

 -Le plateau de fromages, quatre variétés minimum (à partir de 10 pers).. .................. 3,00 € par pers. 

 

 

 

Buffet à emporter 
 - Assortiment de crudités, 

 - Assortiment de saucissons, 

 - Terrines et Rillettes, 

 - Rôti de porc, 

 - Rôti de Bœuf "Charolais", 

 - Poulet rôti 

  

 

 

 

 Voir notre carte « Nos Buffets » 

 

à partir de 10 personnes ................... 14,50 € 

HORAIRES D'OUVERTURE : 

Lundi : Fermé 

Mardi : 9H-12H30 / 15H00-19H00 

Mercredi : 9H-12H30 

Jeudi : 9H-12H30 / 15H00-19H00 

Vendredi : 9H-12H30 / 15H00-19H00 

Samedi : 9H-12H45 / 15H00-19H00 

Dimanche : 9H-12H30 

 

En cas de matériel non jetable, celui-ci doit être restitué propre 

48 heures après. Tout matériel manquant ou sale sera facturé. 

 


